
VINS
BOISSONS

SPIRITUEUX

Apéritif 4 cl (11% - 68%)

Appenzeller 		  6.50
Absinthe Verte ou Blanche, Artemisia Val-de-Travers 8.50
Cynar		  6.50
Campari 		  6.50
Martini Blanc / Rouge 		  6.–
Suze 		  6.–
Ricard	 2 cl	 5.50
Porto Rouge / Blanc 		  6.50
Pampelle (Grapefruit)		  7.50
Kir Vin Blanc 1 dl		  6.50
Cassis, Sureau, Framboise

Kir Royal / Champagne 1 dl		  16.–
Cassis, Sureau, Framboise

Spritz 1 dl		  12.–
Apérol, Hugo, Italiano, Basilic, Pamplemousse

Bières Pression
	 2 dl	 3 dl	 5 dl
Cardinal	 3.80	 4.50	 6.90
Cardinal Blanche	 4.–	 4.90	 7.60
Cardinal Picon	 4.90	 5.20	 7.80
			   3 l
Bière Girafe			   39.–
Bière Girafe Blanche			   45.–

Bières Bouteilles 33 cl
Feldschlösschen Blonde ou Blanche (Sans Alcool)	 5.20
Triple – Blanche « La Fourchette »		  6.90

Bières Artisanales Fribourgeoises 33 cl
La Barberousse 		  7.90 
(Bière Rousse – Brasserie Frimousse)	
La Niremont		  7.90 
(Bière Ambrée – Brasserie Boss Beer)	

Long Drinks 4 cl (45%)

Vodka Smirnoff		  9.–
Gin Tanqueray		  9.–
Gin Fribourgeois White Skull (agrumes)		  15.–
Gin Fribourgeois Skull's Roses (Rose)		  16.–
Gin Fribourgeois Dahlia's Delight (fleur d'Emmental)	 16.–
Gin Tessinois Bisbino		  16.–
Rhum Blanc / Brun Pampero		  9.–
Rhum Agricole Barbancourt 8 ans		  14.-
Tequila Don Julio		  9.–

Shooter 2 cl		  4.50

Whiskies / Bourbon 4 cl (45%)

Johnnie Walker Red Label		  9.50
Jack Daniels		  12.–
Lagavulin 16 ans		  16.–
Oban 14 ans		  16.–
Langatun Single Malt (CH)		  18.–

Chartreuses 2 cl (43% - 56%)
Chartreuse Verte ou Jaune		  8.–
Chartreuse M.O.F Jaune		  12.–
Chartreuse d’Elixir 1605		  14.–
Chartreuse du 9ème Centenaire		  15.–
Chartreuse du Foudre 147		  19.–
Chartreuse « Reine des Liqueurs » 		  24.–
Chartreuse La Tau, Tarragona		  27.-
Chartreuse V.E.P Verte 		  25.–
Chartreuse V.E.P Jaune		  29.–
Chartreuse Voiron 1966 / 1975 Verte		  130.–

Spiritueux / Eaux-de-Vie 2 cl (40% - 55%)

Calvados		  7.–
Cointreau		  7.50
Grand-Marnier		  7.50
Cognac Rémy Martin VSOP		  8.90
Armagnac XO		  12.–
Berudge		  6.90
Pruneaux, Distillerie Artisanale de St-Aubin		 6.90
Pomme Golden 		  6.40

Kirsch de Cerises Noires « Brenzer » N° 22 	 8.50
Maison Humbel 		

Poire William		  6.90
Framboise		  6.90
Gentiane		  6.90
Abricot du Valais 		  6.90
Grappa Nonino Lo Chardonnay Barrique		  9.–
Grande Gruyère, Distillerie Morard, Le Bry		  6.90
Génépi Artisanal des Pères Chartreux		  6.90
Génépi Artisanal Intense des Pères Chartreux	 6.90  
Vieille Prune élevée en barrique Urs Hecht		  9.50
Vieille Poire élevée en barrique Urs Hecht		  9.50
Vieil Abricot élevé en barrique Urs Hecht		  12.–
Vieille Pomme élevée en barrique Urs Hecht		 9.50
Vieille Framboise Fassbind		  8.90
Poire à Botzi, Distillerie Artisanale de St-Aubin	 7.90

Liqueurs 4 cl (17% - 38%)

Baileys		  8.50
Amaretto Disaronno		  8.50
Get 27 / Get 31		  8.50
Get Essentiel / Get XCOLD		  8.50
Liqueur de Noisette du Piémont 2 cl.		  8.90

Liqueurs Artisanales Suisses 3 cl (32%-40%)

Limoncello de Sicile		  9.50
Limoncello de Citron Vert		  9.50
Arancello (orange)		  9.50
Mandarinello de Sicile		  9.50
Fine liqueur de Basilic Thaï		  9.50
Liqueur de Chasselas à la feuille d’or		  9.50
Fleurs de Fenouil sauvage		  9.50
Liqueur de Gingembre		  9.50
Liqueur de Kirsch Urs Hecht		  9.50
Liqueur de Poire William Urs Hecht		  9.50



VINS AU VERRE
Blancs		  1 dl
Epesses Blanc, Chasselas		  6.90 
Bourgeoisie de Fribourg, AOC Lavaux

Petite Arvine « Primus Classicus »		  7.50 
Caves Orsat, AOC Valais

Rouges
Gamay Vaudois « Emotion », Dom. Kursner 		 6.50
Epesses Rouge (Pinot - Garanoir)		  7.50 
Bourgeoisie de Fribourg, AOC Lavaux

Doux Naturel
Muscat de Rivesaltes AOP (Bio) 		  6.90

Mas Amiel Vintage, Maury Blanc		  9.90
Mas Amiel Vintage, Maury Rouge		  9.90

Champagnes	 1 dl	 75 cl
Pommery	 16.–	 90.–
Ruinard Brut, Rosé, ou Blanc de Blancs		  220.–
Dom Pérignon Vintage 2012 		  450.–

Prosecco
Casa Canevel Brut	 8.–	 45.–

VINS BLANCS
Vully
Cave du Tonnelier – Pascal Matthey
Vully Blanc AOC	 75 cl	 35.–

Lavaux – Fribourg
Bourgeoisie de Fribourg –  
Domaine de l'hôpital à Riex
Epesses Blanc, Chasselas	 75 cl	 45.–
Dézaley Grand Cru	 75 cl	 59.–

Lavaux 
Laurent Cossy – Domaine des Rueyres
La Botte Dorée Chasselas	 70 cl	 45.–

Bonvillars
Keller Vins à Vaumarcus
Chardonnay « Les Grands Terroirs » 	 75 cl	 49.– 
AOC Bonvillars

Neuchâtel
Vins Keller (Vinatura Swiss)
Viognier « Fruit de la Passion »	 75 cl	 49.–
Sauvignon Blanc « Helvetica Superba »	 75 cl	 54.-

Cave de la Béroche
Pinot Gris AOC	 75 cl	 54.–

Valais
Thétaz Noël & Fils, Cave Mandolé à Saillon
Humagne Rouge	 50 cl	 45.–
Humagne Rouge	 75 cl	 62.–

Joël Briguet – Cave La Romaine à Flanthey
Pinot Noir de Sierre	 50 cl	 34.–
Pinot Noir de Sierre	 75 cl	 44.–
Cornalin	 50 cl	 59.–
Cornalin	 75 cl	 85.–

Gérard Dorsaz à Fully
Syrah 	 75 cl	 62.–

Domaine Comby Chamoson
Diolinoir (BIO)	 75 cl	 59.–

Cave La Chapelle – Salquenen
Grande Cuvée Rouge 	 50 cl 	 39.–
(Merlot – Cabernet Sauvignon)

Cafés – Chocolats – Thés
Café – Expresso – Ristretto		  4.20
Cappuccino		  5.50
Renversé		  4.80
Latte Machiatto		  6.–
Latte Machiatto		  7.90
Vanille – Amaretto – Caramel

Café Viennois		  5.90
Double Expresso		  7.50
Thé – Infusion Sirocco		  4.50
Infusion des Pères Chartreux 		  4.50
Chocolat Chaud		  4.90
Chocolat Viennois		  6.50

Café à la crème d’Absinthe		  7.50
Café Fertig		  7.50
Vin Chaud (hiver)		  6.90
Irish Coffee		  12.–
French Coffee (Cognac) 		  12.–
Grog Maison 		  7.–

Minérales Ouvertes
	 2 dl	 3 dl	 5 dl
Henniez, Coca-Cola, 	 3.70	 4.40	 5.90
Romanette citron
Romanette Grapefruit

Sirops Artisanaux
La Passion Traiteur, Epagny
Cassis – Poivre de Tifda		  2.90
Lime - Citron – Gingembre		  2.90
Framboise – Mélisse		  2.90
Pomme – Cannelle		  2.90

Minérales Bouteilles
	 5 dl	 1 l
Henniez Bleue / Verte	 6.–	 9.50
Rivella Rouge ou Bleu 33 cl		  5.20
Sinalco 33 cl		  5.20
Nestea Pêche 33 cl		  5.20
Tonic Water Alpinesse 		  5.20
Coca-Cola 30 cl		  5.20
Coca-Cola Zéro 30 cl		  5.20
Ramseier Jus de Pomme 33 cl		  5.50
Jus Michel / Orange / Pêche / Tomate 20 cl		  5.20
Bitter San Pellegrino 10 cl		  5.20

Apéritifs Sans Alcool 4cl
Pacific		  5.50
Apérol Spritz / Hugo Spritz		  9.–
Lyre’s Amaretti (Amaretto)		  7.40
Lyre’s American Malt (Bourbon)		  7.40
Lyre’s Dry London Spirit (Gin)		  7.40
Lyre’s Italian Orange (Campari)		  7.40
Lyre’s Apéritif Rosso (Vermouth)		  7.40

Genève
Emilienne Hutin Zumbach
1er Cru Côteaux de Dardagny - Gamay	 75 cl	 54.–

Grison
Hans Peter Lampert
Lampert’s Pinot Noir	 75 cl	 72.–
Lampert’s Pinot Noir	 50 cl	 52.–

Tessin
Ortelli Vini
Merlot « I Trii Pin » DOC Tessin	 75 cl	 49.–
Merlot « I Trii Pin » DOC Tessin	 150 cl	 99.–

Schaffhouse
GVS Weinkellerei – Hallau Reserve
Malbec, Schaffhausen AOC	 75 cl	 69.–

Valais
Thétaz Noël & Fils, Cave Mandolé à Saillon
Humagne Blanche	 75 cl	 59.–

Cave Orsat, AOC Valais
Petite Arvine	 75 cl	 55.–

Cave La Chapelle – Salquenen
Grande Cuvée Blanche 	 50 cl	 39.– 
(Johannisberg-Amigne) 

Thurgovie
Roland et Karine Lenz
Quarteto (BIO)	 75 cl	 57.– 

Cabernet blanc - Souvignier Gris - Seyval Blanc	

VIN ROSÉ
Neuchâtel
Vins Keller à Vaumarcus
Œil de Perdrix	 75 cl	 45.–

Lavaux - Fribourg
Bourgeoisie de Fribourg -  
Domaine de l’hôpital à Riex
Rosé de Gamaret	 75 cl	 39.–

VINS ROUGES
Vully
Cave du Tonnelier – Pascal Matthey
Pinot Noir Réserve	 75 cl	 54.–
Garanoir	 50 cl	 29.–
Garanoir	 75 cl	 42.–
Divico	 75 cl	 55.–

Lavaux – Fribourg
Bourgeoisie de Fribourg –  
Domaine de l'hôpital à Riex
Epesses Rouge (Pinot-Garanoir)	 70 cl	 49.–
Galotta élevé en fût de Chêne	 75 cl	 69.–

Lavaux
Laurent Cossy – Domaine des Rueyres
La Botte Rouge – Gamay	 70 cl	 49.–
St-Saphorin Grand Cru « Solange »	 70 cl	 55.–
(Garanoir – Mara – Carminoir)

La Côte
Château Rochefort – Allaman Grand Cru

Gamaret- Pinot Noir- Galotta	 75 cl	 49.– 
(BIO DEMETER)

Domaine Kusrner
Gamay « Emotion » 	 75 cl	 45.-


