
 

 

 

 

 

SPITZENWEINE IM OFFENAUSSCHANK 

 

 Exelsis blanc (HAMMEL TERRES DE VINS)   
   (Chasselas, Chardonnay, Pinot Gris, Viognier)  CHF 6.20 / dl 
 

Würzige Mineralität und rundes Bouquet  CHF 42.00 / Fl 
Aromatische Frische und fruchtig  
  
Passt als Apéro perfekt, Fisch, Meeresfrüchte, Geflügel, helles 
Fleisch, aromatische Käse wie Vacherin Mont d’Or  

 

   

Exelsis rouge (HAMMEL TERRES DE VINS)   
   (Galotta, Gamaret, Garanoir, Cabernets)  CHF 6.50 / dl 
 

Aromen nach schwarzen Früchten,    CHF 48.00 / Fl 
milden Gewürzen und sehr harmonisch 
  
Passt zu Pasta, Pizza, rotem Fleisch oder einfach so… 
 

 

Primitivo di Manduria (FAUNUS) 
   (Primitivo)      CHF 6.50 / dl 
 

kräftige Aromen trockener Früchte   CHF 49.00 / Fl 
im Antrunk weich und füllig, mit guter  
Konzentration, aromatisch und sehr lang 
 
Passt zu Rind, Lamm, Wild, Pilzgerichten oder auch zum Käse 
 


