WEINKARTE RESTAURANT ZUM OCHSEN

ZUM OCHSEN

Weine Offen 1dl 5dl
Vully Cave des Rochers AOC 4.50 22.00
Yvorne Chablais AOC 4.50 22.00
Fendant “Rocamur” 4.00 19.00
Johannisberg “les Benjamines” 4.50 22.00
Oeil de Perdrix Valais 4.50 22.00
Vully AOC Pinot Noir 4.50 22.00
Merlot Runchet Ticino 4.50 22.00
Nero d’ Avola Lunare Sicilia 4.50 22.00
Flaschen 5 dl Korken
Rot: Merlot San Zeno Reserva Ticino DOC 32.00

Traubensorte: Merlot, Lamone TI

Cornalin AOC Varone Héritage Sion 32.00

Traubensorte: Cornalin, Sion VS

Cannonau Sardegna DOC Lunare 25.00

Traubensorte: Cannonau (Grenache) Sardinien Italien

Medievo Crianza Rioja DOCa 32.00

Traubensorten: Tempranillo, Garnacha, Graciano, Mazuelo

Amarone della Valpolicella DOCG Lunare 41.00

Traubensorten: Corvina, Molinara, Rondinella

saMno

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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WEISSWEIN:

Schweiz

Vully Chasselas Sél. Du Domaine ].D. Chervet Praz E =

Traubensorte : Chasselas (Gutedel). Schon ausgewogener Vully mit einer schonen Frische und Aromen von

Lindenbliiten, Ananas und Zitrusfriichten. Schén, eine solche Qualitat in unserer Region zu finden.

42.00

_/ -
St. Saphorin Lavaux AOC Domaine de Faverges ﬂ

Traubensorte : Chasselas (Gutedel). Das Domaine des Faverges liegt am

MAINE DES FAVE?

Genfersee. Inmitten des von der UNESCO geschiitzten Gebiet des Lavaux. Eine erfrischende Sdure mit einem

langen, leicht bitteren Abgang.
42.00

Johannisberg du Valais AOC "Goutte d'or" oy

Traubensorte : Silvaner. In der Nase erinnert er uns an Mandelbliiten.

Im Mund verbreitet er, obwohl kiihl getrunken, eine gewisse Warme.

39.00

[talien

Roero Arneis DOCg Palladino Piemont

Traubensorte : Roero Arneis. Schon helles Strohgelb und Akazienbliiten in der Nase. Dieser Roero Arneis
von Palladino in Serralunga d’Alba bringt mit Aromen von tropischen Friichten das Piemont ins Glas und

das in einer sensationellen Qualitat.

42.00

ROSEWEIN:

Oeil de Perdrix Neuchaitel AOC Chateau Vaumarcus

Traubensorte : 100% Pinot Noir. Die Farbe wiederspiegelt das Auge des Rebhuhns,
lachsfarbig mit rosa Reflexen. Die Nase ist enorm mit einem reichhaltigen Ausdruck von roten Beeren. Der

Gaumen ist rassig, vollmundig mit einer einmaligen Spritzigkeit und Komplexititat.

45.00

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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ROTWEIN:
Schweiz

Wallis

Cornalin AOC Varone Héritage Sion

Traubensorte : 100% Cornalin. Die Traubensorte wird ausschliesslich

im Wallis gekeltert. Aromen von schwarzen Friichten, Kirschen und einem Hauch Kaffee. Im Gaumen ist er

samtig und vollmundig. Ein langer, weicher Abgang rundet diesen Wein herrlich ab.

47.00

Tessin

sar%no
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Merlot San Zeno Reserva Ticino DOC
Traubensorte : 100% Merlot. Wein von guter Dichte und Harmonie, die vom Duft wahrgenommenen
aromatischen Noten werden am Gaumen bestatigt; elegante und feste Tannine sorgen fiir eine gute Reifung

und Weiterentwicklung der aromatischen Komplexitat.

48.00
Italien
Veneto
Amarone della Valpolicella DOCG “le Poesie” -

Traubensorten: Corvina, Molinara, Rondinella. Die Trauben werden von Hand
geerntet und wahrend drei Monaten auf einem Gittergeflecht angetrocknet. Ein kostbarer Tropfen, mit
Noten von Kirschen, Zwetschgen Kompott, Waldbeeren und Schokolade. Bei jedem Schluck findet man neue

Aromen und Nuancen. Ausbau wahrend 24 Monaten im Barrique.

65.00

Nottefonda Rosso Veronese IGTRocca Sveva
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Traubensorten: Corvina, Merlot, Pinot Noir. Rubinrote Farbe mit Duft

nach dunklen Beeren, Wildrosen, Gewiirze und Rhabarber. Ein vollmundiger und ausgewogener Wein.

40.50

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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Ripasso “le Poesie” della Valpolicella
Traubensorten: Corvina, Rondinella & Molinara. Das besondere Verfahren mit einer zweiten Passage auf
Amarone-Trestern verleiht diesem Wein eine kraftvoller Struktur mit nachhaltigen Aromen von

Waldbeeren und weichen Tanninen. Der Ripasso, wird liebevoll auch Baby-Amarone genannt.

40.00
Piemont
Barbera d’ Alba DOC Superiore Bricco del Olive é 2
Palladino : ‘"

Traubensorte: 100% Barbera. Dieser Barbera d’Alba muss mindestens 14 Monate reifen davon Sechs im
Holzfass um den Namen Superiore zu erhalten. In der Nase fein und sehr intensiv. Er riecht wunderbar

nach getrockneten Friichten und Brombeeren. Eleganter Wein aus dem Piemont.

46.00

LONGA DA

!;\IIBL(J

Barolo DOCG Serralunga d’Alba Palladino

Traubensorte: 100% Nebiolo. Granatrote Farbe. Leichte Tabaknoten und feine Noten nach trockenen
Friichten. Langer Abgang von verschieden atherischen Olen. Bei jedem Schluck éffnen sich neue Aromen.

Einfach herrlich.
62.00

Toscana & Umbria

Dark Knight Toscana IGT Castello di Gabbiano l _—

Traubensorten: Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese. Ein unglaublich Kraftiger Wein aus der Toscana.
Fruchtig und beerig, Noten nach Kaffee, Schokolade und Gewiirzen. Sehr ausgewogen. Samtige Tannine und

ein geschmeidiger und fruchtiger Abgang.

47.00

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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Brunello Di Montalcino DOCG "Querceta”

Traubensorte: Sangiovese. Intensiver Duft von reifen, dunklen
Friichten wie Kirschen und Zwetschgen. Wiirzig, harmonisch, mineralisch. Schéne Tabak- und

Kaffeearomen. Feine Tannine und edle Holznoten. Wirkt bei aller Kraft nicht schwer.

102.00

Rosso Bastardo Umbria Cesarini Sartori

Traubensorten: Sangiovese, Merlot, Cabernet Sauvignon. In der Nase
ein intensives Brombeer-und Heidelbeerbouquet. Ein erfrischender, geschmeidiger und langer Abgang.
Bastardo heisst tibrigens die Gemeinde in Umbrien.

44.00

Puglia & Sicilia

Primitivo Salento IGT amabile SENZA PAROLE ﬂ

Traubensorte: Primitivo. Lieblicher, fruchtiger Wein aus Apulien.

Geschmacker nach Kirsche, Dorrpflaumen und Beeren. Dank einer weichen Sdure wirkt der Wein nicht zu
trocken. Ein harmonischer Wein mit einem langen Abgang.

39.00

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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Frankreich

Cote du Rhone & Ventoux

Chateauneuf-du-Pape AOC , Trilogie“ Domaine de

Fontavin

Traubensorten: Syrah & Grenache und 11 Weitere...! Komplexes Bouquet von roten Friichten, Lakritze und
einem Hauch von Triiffel. Die Reifung in Eichenfdssern rundet die Tannine ab und beteiligt sich an seiner

Komplexitat. Dieser Chateauneuf ist gross, rund mit einer seltener Eleganz. Langer Abgang.

58.00

Orca Ventoux AOC

ORCA

Traubensorten: 90% Grenache, 10% Syrah. Wie das Land so der Wein.

Ausgebaut 12 Monate im Barrique. Intensivfarbig und dicht, mit Aromen nach Friichten und Gewtirzen. Ein

sehr reicher, filliger Wein, mit einem langen, weichen Abgang. Passt zu mediterraner Kiiche.

48.00

Bordeaux (Margaux)

Chateau Monbrison Margaux AOC Cru Bourgeois

Traubensorten: 63% Cabernet Sauvignon, 25% Merlot, 9% Petite Verdot, 3% Cabernet Franc.

Aromen von Fruchtkompott, Gewiirzen und Tabak spielt virtuos mit Ihrem Geruchssinn. Danach
iiberzeugen wiirzige Nuancen von schwarzer Kirsche, schwarzer Pflaume und schwarzem Pfeffer resolut
und bewusst Ihre Geschmackssinne. Kraftiger Kérper und dominante Sdure ergeben den fruchtigen

Rotwein, welcher ausgewogen mit feinen Tanninen im Mund viel Charakter und Klasse zeigt.

105.00

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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Spanien

Rioja

Rioja Crianza DOC Coto Mayor
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Traubensorte: 100% Tempranillo. Reife, schwarzbeerige Aromen

mit deutlich rostigen Ausbaunoten, markante, mineralische Noten
mit schoner Wiirze. Dem angenehmen, langen Auftakt folgen feine und seidenweiche Tannine und ein
iippiger langer Abgang.

42.00

Ribera del Duero & Toro

BARDOS

===

Traubensorte: Tempranillo. 16 Monate in franzdsischen Eichenbarriques. Intensive, dunkelviolette,

DeBardos DO Reserva Ribera del Duero

kirschrote Farbe. In der Nase ein verfithrerischer Wein mit Noten von schwarzen Beeren und Schokolade.

In Gaumen mit wunderbar weichen Tanninen. Schon langer und cremiger Abgang.

53.00

Priorat

Casa Gran del Siurana Cruor Priorat DOQ

Traubensorten: Garnacha,Cabernet, Syrah Samso. Ein 12-monatiger
Ausbau in neuen Eichen-Fassern. Eine Wucht von Aromen. Holztone
vom Barrique-Ausbau. Intensive Aromen von roten und schwarzen Waldfriichten. Abgang lange und Weich.

Priorat Weine werden als Geheimtipp bei Spitzenweinen gehandelt.

65.00

SCHAUMWEIN

Prosecco Progettidivini Nr.1 - Soglio DOCG
Traubernsorte: Glera. Extra Dry. Strohgelbe Farbe. Voll, harmonisch,
angemessen lieblich. Angenehmes Gleichgewicht aus Duft- und Geschmacknoten. Frische Frucht- und

Blumendiifte.

75cl 54.00
Cipli 10cl 7.50

Preise inkl. MwSt & in SFr.
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REST
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Preise inkl. MwSt & in SFr.



