
VINS BLANCS 1DL/BTLLE

Aligoté, Mermoud vignerons, Lully   6.-/40.-

Chardonnay, Le Fiez fumé
Domaine du Chambet, GE

       50.-

Pouilly-Fumé, Léon
Domaine Jonathan Didier Pabiot

       65.-

VINS ROUGES

Gamaret et Garanoir
La bosse à Rousseau, la Pierre aux Dames, GE

  7.-/49.-

Syrah, St Joseph, Terre Blanche
Domaine Monier Perreol

       65.-

Pinot noir, domaine du Chambet GE        58.-

VINS PÉTILLANTS

Proseco “Phoja”   12.-

Champagne brut
Jean-Noël Hatton, Damery, FR

       70.-

DIGESTIFS

Eaux-de-vie
Distillerie de Saconnex-d’Arve

  9.- (4cl)

Limoncello maison   7- (4cl)

Grappa  di Cerasuolo di Vittoria Azienda   9.- (4cl)

Whisky single farm, Lakefield, Waterford (IRL)   14.- (4cl)

UN R DE FAMILLE
DES VINS

-CARTE-

SEVICE ET TVA 8,1% INCLUS



APÉRITIFS

Bière Calvinus blonde ou blanche 6.- (33cl)

Spritz Apérol 13.-

Martini blanc ou rouge 7.- (4cl)

-CARTE-

UN R DE FAMILLE
DES VINS

Pastis 7.- (4cl)

Porto rouge 7.- (4cl)

MINÉRALES

Henniez plate ou gazeuse 4.50 (50cl)

San Pellegrino 7.50 (1L)

Cola de la Genevoise du terroir 5.- (30cl)

Jus de pommes naturel de Romandie 5.- (30l)

Thé froid maison 5.- (30cl)

Jus de fruits frais maison 6.- (30cl)

Sanbitter 5.- (10cl)

BOISSONS “JUNIORS”

Verre de lait suisse 2.- (2cl)

Sirops nature de la Genevoise du Terroir 2.- (25l)

BOISSONS CHAUDES

Cafés, espresso, ristreto 3.50

Renversé ou capuccino 5.-

Théière Betjeman & Barton 5.50

Chocolat chaud 4.50

SEVICE ET TVA 8,1% INCLUS


