
IM WEIN STECKT DIE WAHRHEIT, 

IM BIER DIE KRAFT, 

IM SCHNAPS DER TEUFEL 

UND IM WASSER DIE BAZILLEN ! 
 

WEINKARTE 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

GASTHAUS ROSSBERG  

3765 OBERWIL i. /S. 

Geöffnet von Mittwoch bis Samstag  

von 09:00 bis der letzte Gast gegangen ist 

Sonntag von 09:00 bis 17:00  

www.gasthaus-rossberg.ch 



LIEBÄ WYFRÜND HIE BI ÜS UF EM ROSSBERG 
 

Mit viel Fröjd u Sorgfalt si alli üsi Wyne  vor Christa 

usägläse worde. Der Gedanke hinder der Wycharte isch 

dä, das d`Trube entweder i dä Alpe gwachse si, oder mä 

vom Wyguet us a d`Alpe agseht. 

Alli üsi Produzente kenne mir persönlech und äs si über 

d`Jahr wunderbari Fründschafte entstande. 

Bsunders d Verbindig uf Varen zur Familie Bayard 

möchte mer da erwähne. Z`alljährleche Wine and Dine 

mit ihne isch o für üs geng ä Höhepunkt im 

Rossbergjahr. 

Der Eifachheit halber si ir Wycharte keni Jahrgäng agäh. 

Wes Öjch trotzdem wunder nimmt, fraget öpper vom 

Service oder göht diräkt a Wyschaft. 

 

Gniesset ä paar schöni Stunde bi üs uf em Berg, bi feiner 

Chuchi und em nä flotte Tropf Wy. 

 

GSUNDHEIT, 

UF Z LÄBÄ! 

 

 



PROSECCO VAL D`OCA MILLESIMATO D.O.C. 

CANTINA PRODUTTORI DI VALDOBBIADENE, ITALIA 

 

SORTE: Glera  

 

Versteckt zwischen den 

Hügeln von Valdobbiadene 

und Conegliano im 

Schatten der Dolomiten 

wächst der berühmte   

D.O.C-klassifizerte 

Schaumwein Prosecco. 

Wir verfeinern ihn gerne 

mit etwas Holunder –oder 

Melissensirup aus der 

Chrüteri in Därstetten. 

So kannst Du ihn auch 

jederzeit Glasweise im 

Offenausschank geniessen. 

Trocken passt er sehr gut zu 

unserem aromatischen 

Hobelkäse der Familie 

Bühler von der 

Oberstockenalp am 

Stockhorn  

 

              

 

    11vol%         75cl         45. — 



"JEANNE", VIN MOUSSEAUX VALAIS 

CAVE DU CHEVALIER BAYARD, VAREN,VS 

 

SORTEN: Pinot noir 

 

Dieser weisse Wein aus roten 

Trauben wird mittels klassischer 

Flaschengärung hergestellt, auch 

«méthode champernoise» genannt. 

 

Er stammt aus zwei höher gelegenen 

Pinot Noir-Parzellen mit geringer 

Sonnenexposition. Das Ergebnis des 

ersten Jahrgangs 2016: nominiert 

für den Grand Prix du Vin Suisse; 

Goldmedaille beim Mondial des 

Pinot Noir. 

 

Dieser ausserordentliche 

Schaumwein, dessen 

Namensgeberin der Legende nach 

die Tochter des Ritter Bayard ist, 

gefällt durch eine ausdrucksstarke 

Nase. (Getrocknete Früchte, blumige 

Noten). Im Mund zeigt er trotz 

schönem Volumen eine gewisse 

Finesse und wunderbare Perlage 

Ideal zum Apéro, oder einfach so...                         

                11,5vol%         75cl         58. — 



DÄ ABSOLUT DURBRÖNNER…. 
 

„PAMPRE D`OR” A.O.C.  

ASSEMBLAGE DE NOBLES CÉPAGES BLANCS 

CAVE MAURICE GAY, CHAMOSON, VS 

 

SORTEN: Assemblage von Amigne, Petit Arvine,  

                   Malvoisie, Chasselas und Chardonnay 

 

Diese für das Wallis typischen fünf Rebsorten, werden in 

dieser Assemblage zu einer fein süffigen, leicht süssen 

Assemblage zusammengefügt. Seit langer Zeit unser 

lieblings Weisser auf dem Berg. 

Ideal zum Apéro wird er auch glasweise im 

Offenausschank serviert. 

Passend auch zu einer unserer Vorspeisen wie einem Salat 

mit lauwarmen, sautierten Champignons. 

    13,5vol%        75cl      49.— 

 



"JET D`EAU" CHARDONNAY A.O.C. GENÈVE  

WEINKELLEREI RIEM, DAEPP & CO. KIESEN, BE 

 

                         SORTE: Chardonnay 

 

    Urprünglich aus dem Burgund hat                                                                         

    der Chardonnay eine neue         

                            Wahlheimat uf dem Genfer Terroir 

    gefunden. 

 

    In der Nase Düfte von exotischen   

    Früchten, ist er im Gaumen    

    vollmundig mit einer schön    

    eingebundenen, pfiffigen Säure.       

    Die vielschichtigen Aromen machen                            ihn zu einem 

    ihn zu einem idealen Begleiter eines     

    währschaften Simmentaler-Apéro`s 

    mit einheimischem Fleisch und         

    Käse oder einem gebratenen          

    Zanderfilet an Limettensosse mit 

    Safrantajarin. 

 

 

 

 

                                             

 

 

12,5vol%         75cl         49.—



PASSEND ZU ÜSERÄ SUMMERCHUCHI, 

ODER EIFACH FÜR ALLI DIE, WO GÄRN ÄS 

GLAS ROSÉ HEI… 
 

OEIL DE PERDRIX DE VAREN, A.O.C. VALAIS 

CAVE DU CHEVALIER BAYARD, VAREN,  VS 

 

 

SORTE: Blauburgunder 

 

Der ursprünglich aus dem  

Burgund stammende 

Blauburgunder ist seit dem  

19. Jhd. die wichtigste  

Rebsorte von Varen.  

(Ca. 70% der Weinberge). 

Eigentlich nach der Augen- 

farbe des Rebhuhns benannt, 

erhält der Pinot noir diese  

Farbe durch die kurze  

Gärung an der Maische.  

Diese fruchtige Spezialität erinnert an Aromen von 

Himbeeren und Johannisbeeren, begleitet wunderbar ein 

gebratenes Zanderfilet auf Safrantajarin, sowie auch 

Trockenfleisch und Hobelkäse aus dem schönen 

Simmental . 

  

 12,2 vol%  75 cl.  39.— 



„GLÄTSCHERWASSER BRÜÜCHTS UND 

HEISSI SUNNU, MUESCHMU OI Ä WARMÄ 

FEEHNU GUNNU 

-UND ISCHT DÄR RÄBPÜÜR MIT DUM 

KARSCH DÄRBII, DÄ GITS FÄR LIIB UND 

SEEL DÄR BÄSCHTUSCH WII !“ 

 
 

 

 

 

  

 

 

 

DIOLINOIR DE VAREN A.O.C. VALAIS 

CAVE DU CHEVALIER BAYARD, VAREN, VS 

 

SORTE: Kreuzung aus Dioli und Blauburgunder 

 

Alte, einheimische Sorte aus Dioly bei Sion. Diese seltene, 

ausgezeichnete walliser Spezialität zeichnet sich durch 

ihre gehaltvolle, grossartige Fülle aus und besticht mit 

ihrer wunderschönen Farbe. Ein runder, beeriger Wein, 

passend zusammen mit unserem Filet médaillon vom 

simmentaler Rind und hausgemachten Schpätzli! 

       13,5vol%      75cl         49.— 
 



LIGERZER LE BARRIQUE A.O.C. 

WEINGUT AM SEE, FAMILE SCHMID-FREY 

BIPSCHAL, LIGERZ 

 

SORTEN: Blauburgunder und Mara 
 

  

Das Weingut der jungen 

Winzerfamilie Gerold 

und Susanne Schmid 

liegt zwischen Twann 

und Ligerz direkt am 

Bielersee. Der Keller 

befindet sich in einem 

fast 400 -jährigen Haus. 

Nach mehrmonatiger 

Lagerung in Barriques 

wo er wunderbare 

Röstnoten erhält, wird 

dieser vielschichtige 

Rotwein in die schöne, 

alte Bernerflasche 

abgefüllt. 

Gerne wird er zu unserem 

Pferde-Entrecôte oder 

allgemein zu rotem 

Fleisch genossen . 

 

                                         14,8 vol%         75cl            59. — 



SYRAH DE VAREN A.O.C. 

CAVE DU CHEVALIER BAYARD, VAREN, VS 

 

SORTE: Syrah 

 

Ursprünglich stammt die Syrah-Rebe wahrscheinlich aus 

Persien und kam via Frankreich ins Wallis. Auf den 

kalkhaltigen Böden von Varen gedeiht so ein wunderbar 

fruchtiger Roter mit feinen Tanninen und einem 

ausgesprochenen Pfefferaroma. Erst nach 12 Monatigem 

Ausbau im Eichenfass abgefüllt, geniesst man ihn zu 

einem „Zvieri-Plättli“ oder einer unserer feinen Lasagne. 

   13,8vol%          75cl          62.— 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

CORNALIN A.O.C. "LES PYRAMIDES"  

ADRIAN & DIEGO MATHIER,  

CAVE NOUVEAU SALQUENEN, SALGESCH VS 

 

SORTEN: Cornalin 

 

Dieser farblich sehr schöne 

Wein mit Aromen von 

Kirschen und Gewürzen ist 

idealer Begleiter zu unseren 

Wildspezialitäten oder 

einem Entrecôte vom jungen 

schweizer Rind.   

 

Nicht allzu wuchtig 

hinterlässt er doch für 

längere Zeit einen schönen 

Abgang im Gaumen. 

 

Der Cornalin rundet unsere 

Trilogie von sortenreinen 

walliser Rotweinen ab. 

   

     13.5 vol%         75cl        49. — 

 



"LE TERRAIL" A.O.C. VALAIS 

CAVE DU CHEVALIER BAYARD, VAREN,VS 

 

SORTEN: Assemblage von Syrah, Cabernet Sauvignon     

                   und Pinot Noir 

 

Die typischen walliser Sorten, welche für diesen super 

Wein gekeltert werden, wachsen allesamt an den steilsten 

Kalkterrassen von Varen. Der Ausbau im Eichenfass 

rundet die ganze Geschichte ab. 

Er wird all denjenigen munden, welchen gehaltvolle und 

schwere Rotweine zusagen. 

 

 

 

 

 

 

 

In dieser edlen Assemblage steckt der ganze Stolz  

des Rebmeisters Joel Bayard und der Kellermeisterin   

und Oenologin Adriana Pigrau. 

Nach diversen Umstrukturierungen ist nun die 3. 

Generation Bayard rund um Joel, Romaine, Daniel, 

Philippe und Françoise am Werk.  Dass das 

Traditionsunternehmen so bestens für die Zukunft 

gerüstet ist, zeigen diverse Auszeichnungen  

bei nationalen und internationalen  Weinprämierungen. 

                                   13,2vol%             75cl               69. — 



ANDIAMO NEL PIEMONTE… 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LANGHE D.0.C. ROSSO „TRABUCH“ 

CANTINA SALVANO, DIANO D`ALBA, ITALIA 

 

SORTE: Nebbiolo, Barbera d`Alba und Cabernet 

 

Diese während 14 Monaten  im Eichenfass verfeinerte 

Assemblage wird unweit des Städtchens Alba gekeltert. 

Die für das Piemont eigentlich untypische Beigabe von 

Cabernet bricht den sonst etwas rauen Weinen aus dieser 

Gegend etwas die Kanten . Trotzdem vollmundig und 

soooo fein zu unseren Chnöpflipfanne. 

    

   14vol%     75cl        49. — 

    



BAROLO D.O.C.G. „BRICCO SAN PIETRO“ 

CANTINA GIGI ROSSO, CASTIGLIONE FALLETTO, 

ITALIA 

 

SORTE: Nebbiolo 

 

Barolo, ein ganz grosser Name aus dem Herzen des 

Piemonts!  

Während der natürlichen Gärung auf der Maische wird 

der noch junge Wein aus den besten Lagen in Arione di 

Serralunga während ca. 10 bis 14 Tagen im Stahltank 

täglich umgepumpt um die Tannine und anderen 

wichtigen Aromastoffe optimal aus den Trauben zu lösen. 

Danach reift der Wein für mindestens 36 Monaten in 

Fässern aus slovenischer Eiche und anschliessend noch 

ein halbes Jahr  in der Flasche.  

Barolo muss man nicht beschreiben, man sollte ihn 

trinken! 

   14,5vol%       75cl        69.— 



BARBERA D`ALBA D.O.C. „VIGNOTA“ 

AZIENDA AGRICOLA CONTERNO FANTINO 

MONFORTE D`ALBA, ITALIA 

 

SORTE: Barbera 

 

Dieser hochwertige, nicht allzu schwere Barbera zeichnet 

sich durch sein intensives und lang anhaltendes Aroma 

und seine rubinrote Farbe aus. 

 

 

Er passt Tip top zu auf unserer          

 

hauchdünn aufgeschnittenem San Daniele Schinken. 

          

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

13.5vol%      75cl      56.— 



WEIN... DENN EINE GUTE GESCHICHTE 

HAT NOCH NIE MIT KAMILLENTEE 

BEGONNEN! 
“LA MUSA”  

AMARONE DELLA VALPOLICELLA D.O.C.  

CASA VINICOLA LA MUSA, NEGRAR, ITALIA 

 

SORTEN: Corvina, Corvinone, Rondinella 

 

Der Amarone wird aus Trauben  

gekeltert, die auf Holzrosten 

ausgebreitet werden. Durch 

dieses natürliche Eintrocknen  

erreicht der Wein 15vol%.  

Dieses sogenannte „rosinieren“  

führt zur Verminderung der  

Säure und zur Bildung spezieller 

 Aromastoffe.  

                                     

      

 

 

 

 

 

 

 

                                      15vol%             75cl.               69.— 



“ROSIGNOL" D.O.C. VALPOLICELLA 

PIETRO ZARDINI, S.PIETRO IN CARIANO, ITALIA 

 

 

SORTEN: Assemblage von Corvina 70%, Rondinella 20%  

                   Molinara 5% und Rosignola 5%  

 

 

 

Wie beim "richtigen" Amarone werden 

auch bei diesem Wein die Trauben von 

Hand gelesen und danach 3-4 Monate 

auf Holzrosten angetrocket bevor sie zu 

Wein verarbeitet werden. Vor dem 

Abfüllen in die Flasche werden die 

Weine zuerst in Stahltanks später in 

Eichenfässern und Barriques während 

zweier Jahre ausgebaut. 

Dadurch erhält er seine 

Geschmacksnoten von reifen Früchten, 

Gewürzen, und Vanille welche ihn zu 

einem wunderbaren Begleiter von 

unserem simmentaler Rindfleisch oder 

Wildgerichen macht. 

 

 

 

                                    15vol%             75cl               62.— 

 



PRIMITIVO DI MANDURIA D.O.P. "NOTTE ROSSA"  

CANTINA TERRE DI SAVA, SAVA ITALIA 

 

SORTE: PRIMITIVO, (AUCH ZINFANDEL GENANNT). 

 

Keine Regel ohne Ausnahme: Weit weg der Alpen ist hier 

süditalienische Leidenschaft in jeder Flasche. 

Von den Rossbergern getestet und als                           

DEN TERRASSENWEIN ausgewählt! 

Wie sein Name "Notte Rossa" schon sagt, passt er ideal zu 

unseren Sommergerichten für lange Abende auf dem 

Berg. Vollmundig, fruchtig mit langanhaltendem 

Abgang.         

                                               14vol%        75cl.         49.— 



AR CHEFI IHRÄ LIEBLING..: 

“AAGNE”, SAUVIGNON BLANC 

A.O.C. SCHAFFHAUSEN 

WEINGUT GISEL, HALLAU, SH 

 

SORTE: SAUVIGNON BLANC 

 

Wunderbar 

vollmundiger und 

ausgewogener Weisser 

mit Duft nach tropischen 

Früchten und  

Holunderblüten. 

Cremig im Gaumen  

und langanhaltend 

im Abgang mit schön 

eingebundener Säure. 

Gerne einfach so,  

zum Apéro oder auch 

hervorragend zu  

unseren 

Spargelgerichten im 

Frühling. 

 

 

 

                                                 13vol%        75cl.         49.— 

 



“SEQUANA”  A.O.C. THURGAU  

WEINGUT WOLFER, WEINFELDEN, TG 

 

SORTEN: Assemblage von Regent, Garanoir, Léon Millot  

                   und Pinot Noir 

 

Diese äusserst runde und  

g`mögige 

Thurgauerspezialität stammt 

aus dem Heimatdorf unserer 

Rossbergköchin Katrin. 

Sie wird im Familienbetrieb 

Wolfer am Bründlerberg in 

Weinfelden produziert und es 

gibt nur eine  kleine Mengen 

davon. 

Passt prima zu unseren 

verschiedenen kalten 

Vorspeisen oder einfach so,  

zu Rossberg-Züpfe und 

simmentaler Trockenfleisch.   

 

 

 

 

 

 13vol%        75cl         56.— 

 



“LE BLAGUEUR”, A.O.C VALAIS 

WEINKELLEREI RIEM, DÄPP & CO AG, KIESEN, BE 

 

SORTEN: Cuvée von Syrah, Humagne rouge,  

                  Pinot noir und Diolinoir                                                                         

 

                                                          Der kräftige Humagne 

rouge vereint sich mit 

dem Pinot Noir, dem 

Diolinoir und dem 

würzigen Syrah zu 

einem grossartigen 

Trinkerlebnis. Der 

Wein zeigt eine 

rubinrote Farbe und 

verführt mit Aromen 

von roten Beeren, 

Kirschen und 

Kräutern. Am 

Gaumen ist er 

vollmundig und 

ausgewogen. 

Der langanhaltende 

Abgang mit einer 

feinen Mineralität 

spiegelt seine Walliser 

Herkunft wieder.            

 

12.8vol%            75cl.         49.— 



SFURZAT “ELITE” IGT ALPI RETICHE 

PLOZZA VINI, BRUSIO, PUSCHLAV, GR 

 

SORTE: NEBBIOLO 

 

Wein in seiner absoluten und 

totalen vollendung! 

Die Nebbiolo Trauben für den Elite 

trocknen während drei Monaten auf 

Holzrosten, sogenannten “Fruttaio” 

und werden erst Ende Jänner 

vinifiziert.  

Der Ausbau erfolgt in kleinen 

Fässern à 110 lt aus Kastanienholz. 

Er duftet unter anderem  nach 

Karamell, Kastanie und Kakao. 

Ein grosser Wein für grosse 

Momente. Mit seiner Harmonie und 

seinem üppigen Abgang 

ist er Zeuge von echtem Handwerk, 

verbunden mit dem typischen 

Terroir des Veltlins. 

 

 

 

 

 

 

17vol%                75cl.           98.— 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


